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CANDIDATURA A LOS PREMIOS DE RECONOCIMIENTO AL
TRABAJO AUTONOMO DE NAVARRA 2026

ANDOITZ DELGADO JIMENEZ
ASADOR ERRIBERRI-OLITE/ERRIBERRI

Andoitz Delgado Jiménez es el joven al frente del relevo generacional de “Asador
Erriberri”. Su familia llevaba mas de 10 afios al frente del negocio cuando en el afio
2025 Andoitz decide ponerse al frente de la cocina y del negocio familiar. Este contexto
familiar le ha proporcionado una verdadera pasion por el sector de la hosteleria y mas
concretamente por las brasas: la especialidad de Asador Erriberri.

Andoitz, siempre ha vivido el asador como “su casa”, un espacio donde trabajaba desde
los 16 afios y por el que sentia verdadera pasion. Al ser consciente de que la cocina y
andar entre fogones era lo que mas le gustaba, decidid formarse y desarrollarse
profesionalmente en este &mbito. Para ello, estudi6 el Grado Superior en Direccion de
Cocina en Ibaialde y posteriormente, comenz6 a trabajar en diversos restaurantes de
Navarra y Zaragoza. Toda esta experiencia le sirvid para adquirir competencias y
habilidades importantes para la gestion de un negocio, como por ejemplo, el contacto
con proveedores, gestion de pedidos o la elaboracion de cartas y mends. Ademas,
también le permitié desarrollar su creatividad y experimentar con diferentes platos y
productos. En enero del ano pasado, Andoitz se vio preparado para gestionar el negocio
y decidi6 darse de alta como autonomo y ponerse al frente del asador. Desde su inicio
no ha dejado de trabajar y su forma particular de elaborar las legumbres y verduras le ha




hecho ser ganador del IV Premio Embajadores Emergentes del Producto Navarro
entregado Navarra Capital y el Cluster Agroalimentario de Navarra (NAGRIFOOD) en
colaboracion con el Basque Culinary Center.

El proceso ha sido muy duro, especialmente el inicio, ya que tenia que equilibrar sus
ganas por introducir cambios rédpidamente y empezar a plasmar sus ideas, con la
burocracia y el tiempo para que las modificaciones puedan implantarse poco a poco y
con éxito. No obstante, y pese a las dificultades, a dia de hoy el restaurante Asador
Erriberri ha dado un giro novedoso e innovador en el tipo de servicio que presta. Con
este enfoque en mente, Andoitz ofrece comida de autor, pero con una base tradicional
navarra. Intenta generar sinergias entre la cocina tradicional, la de nuestras abuelas, con
la importancia de generar espectdculo dentro de los platos. En ultima instancia, el
asador busca sorprender y cuidar todos los detalles, empezando por la comida y pasando
por el emplatado y el servicio. Todo ello, con el objetivo de continuar y seguir con el
legado de su padre y de su madre y por supuesto, dandole todo el protagonismo a lo que
siempre ha caracterizado al asador: las brasas.

Contacto:
C/ Rua del Fondo, 1. en Olite/Erriberri
Teléfono: 948 741 116 o por whatsapp al 633 038 711.
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DETALLES DEL PROYECTO

Proyecto:
Asador Erriberri

Dirigido a:
Ciudadana en general y tuismo en
Olite/Erriberri

£Quién eres?
Andoitz Delgado

Un teléfono:
63303871

Un email:

Redes sociales:

ASADOR ERRIBERRI - Olite/Erriberri

Andoitz Delgado Jiménez es el sucesor del Asador Erriberri en Olite/Erriberri. Después de estar entre fogones desde hace Tl anos y formarse
profesionalmente como cocinero, este olitense ha tomado el relevo del negocio familiar en enero de este 2025, aprovechando la celebracién del
asador de sus 25 afos de historia.

Asi, una segunda generacién se pone al frente del establecimiento. En este relevo genera , Andoitz ha estado acompafada por el Servicio de
Anoyo al Emprendimiento del Consorcio de Desarrollo de la Zona Media, un servicio publico y gratuito subvencionado por el Servicio Navarro de
Empleo - Nafar Lansare y que se presta a cualquier persona emprendedora en la Zona Media de Navarra. El joven de 26 afios ha recibido apoyo en
todo el proceso de transmisi mpresarial, desde el inicial sobre la forma juridica mas adecuada hasta su
culminacién, dandose de alta como auténomo. Ademas, el equipo de emprendimiento le ha asesorado en todas sus dudas y le ha ayudado en los
pasos a seguir para poder compatibilizar el paro y solicitar la subvencién para la promocién del empleo auténomo.

El Asador Erriberri abre una nueva etapa en la gestion de la mano de Andoitz, quien con muchas ganas y esfuerzo ha adaptado la carta para
combinar la cocina tradicional y las tradicionales brasas, con una presentacion de los platos mas moderna que cuida hasta el Gitimo detalle de las
elaboraciones.



https://www.navarraemprende.com/inspirate/historias/relevo-generacional-asador-erriberri/
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Fuego nuevo: relevo generacional en Asador Erriberri
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Andoitz Delg imé esel del Asador Erriberri en Olite/Erriberri. Después de estar entre fogones desde hace 11 afios y
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Una vuelta a casa que abre nueva etapa en el Asador
Erriberri de Olite

d lgado Jiménez ha do el relevo g ional del asador al que sigue refirié como “elr de
o} Asuny Javier” y del que ha “revolucionado” tanto la gestion como la carta para ofrecer “espectaculo en los platos”

* Nuevos migrantes sin alojamiento en Pamplona: "No tengo casa y duermo cada dia en la calle”

* Reconocen la incapacidad permanente absoluta a una trabajadora que sufrié una agresion sexual en el Hospital de Navarra



https://navarramedia.es/relevo-generacional-asador-erriberri/
https://www.diariodenavarra.es/noticias/navarra/tafalla-zona-media/2025/03/31/vuelta-casa-abre-nueva-etapa-el-asador-erriberri-olite-642250-1008.html
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COMERCIO LOCAL

El joven de un pueblo de Navarra
que ha reabierto el asador
familiar que cumple 25 anos y
donde la brasa es la reina

El asador, regentado ahora por el hijo de los duetios, reabri6 el
pasado viernes 17 de enero.

Andoitz Delgado, del asador Erriberri, en la Calle Ria del Fondo 1A, en Olite. CEDIDA

Navarra Capital: 04/11/2025

NAVARRA Q

= MenU

ALIMENTA EMPRESA ECONOMIA INNAVACION VALORESTOP CAPITAL SPORT VANITY SUSCRIBETE GRATIS

«0Ojala seamos capaces de ensalzar y no dejar
de lado el producto navarro»
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El grupo portugués que
iniciara su desembarco en
Espaiia abriendo una
vinoteca en el Ensanche de
Pamplona

ALIMENTA | Pamplona
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https://navarra.okdiario.com/articulo/comercio-local/asador-familiar-pueblo-navarra-que-cumple-25-anos-reabierto-hijo-todo-es-posible-gracias-mis-padres/20250202100527578140.html
https://navarracapital.es/ojala-seamos-capaces-de-ensalzar-y-no-dejar-de-lado-el-producto-navarro/

Navarra Capital: 02/01/2026

NAVARRA

ALIMENTA EMPRESA ECONOMIA INNAVACION VALORESTOP CAPITAL SPORT VANITY SUSCRIBETE GRATIS

Andoitz Delgado, el ‘chef’ de Olite que confia
en las segundas oportunidades y cocina sandia
ala brasa

Crecid entre los rincones del asador Eri Berri, abierto por sus progenitores en el afio 2000. Cuando o @ @ e
cumplié 21 afios, Delgado dio un paso adelante para hacerse cargo del lugar que lo vio crecer. Pero la

experiencia no fue facil: "La situacion me sobrepaso. Incluso estuve a punto de dejar la cocina para
siempre". Tras un periodo de reflexion, entendié que necesitaba reconciliarse con su oficio y tomar
distancia hasta que, en enero de 2025, se dio una segunda oportunidad y decidié centrar el foco en la
brasa. Su respeto por el producto local le hizo ganador el pasado noviembre del IV Premio Embajadores
Emergentes del Producto Navarro.

PATRICIARUIZ
Olite - 2 enero, 2026 - 15:12

El grupo portugués que
iniciara su desembarco en
Espaiia abriendo una
vinoteca en el Ensanche de

Fotografias:



https://navarracapital.es/andoitz-delgado-el-chef-de-olite-que-confia-en-las-segundas-oportunidades-y-cocina-sandia-a-la-brasa/
https://navarracapital.es/andoitz-delgado-el-chef-de-olite-que-confia-en-las-segundas-oportunidades-y-cocina-sandia-a-la-brasa/
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Carta de apoyo a la candidatura a los Premios
de Reconocimiento al Trabajo Auténomo de

Navarra 2026

Maria Rosario Domingos Garcia, en representacion de
Consorcio de Desarrollo de la Zona Media apoya la

candidatura de,
Andoitz Delgado Jiménez

por su trayectoria profesional y méritos, para optar a los
Premios de Reconocimiento al Trabajo Auténomo 2026

Firmado
En Olite/Erriberri a fecha de la firma electrénica



